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Tie noteikti ir vieni no maniem favorit spageti.
lzméginiet! Es ticu, ka art jums patiks!

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijas)

Spageti 400 grami

Sals

Svaigas senes 100 grami (Sampinjoni deres)
Skinkis 150 grami

Nedaudz ellas

1 kiploka daivina

1 maza salda krejuma pacina

Tomati saberzti vai keCups, apm. 1 edamkarote
Majorans

1 iepakojums Mozzarella siera

100 grami siera (Edam, Gouda...)

Procedura:

Liekam varit spageti sals tdent.

Pannga, neliela daudzuma ellas apcepiet sagrieztas senes, sagrieztu skinki un sagrieztu kiploku.
Péc garsas pievienojiet 1 edamkaroti tomatu mikstuma (vai keCupu), saldo kréjumu un majoranu.
Laujiet mercei nedaudz sabiezét, pec vajadzibas pieberiet sali.

(Ja pati merce skiet par maz, pievienojiet vel krgjumu.)

Sajauciet novaritos spageti ar merci. parvietojiet visu cepamtrauka. Parkaisiet ar rivetu sieru un
parlieciet mozzarellas skelites. Cep sakarséeta cepeskrasni 200 gradu temperattra vismaz 10
minutes.

GATAVS!

Mnam!!

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo
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