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Ar Siem kartupeliSiem neko nevar sabojat! Pagatavosana vienkarsa, izskatas eleganti, garso lieliski!

Derés ka smalkaka piedeva kadam galas edienam vai vienkarsi ka pamat ediens, pieméram, ar
kefiru.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijas)
1 kg kartupelu
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2 lieli sipoli

Sals, maltie melnie pipari, malta sarkana paprika
Kimenes, rozmarins

Ella

Process:

Loti vienkarsi !!!

Nomizotus kartupelus sagrieziet biezakas skelites, beriet lielaka bloda. Vienigi, butu velams, tos
pec mazgasanas labi nosusinat, lai tie ceptos, nevis sautétos.

Pievienojiet gredzenos vai pusgredzenos sagrieztu sipolu, sali, piparus, papriku, kimenes un
rozmarinu, nedaudz cepamas ellas (tikai tik, lai garsvielas pielipinatos kartupelisiem). Visu labi
samaisiet un lieciet cepamaja trauka. Cepiet sakarséta cepeskrasni 200 grados apmeéram 40

minutes.
GATAVS!

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




