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Pankuka kartupelu musu nacionalais ediens.
Tacu to var gatavot ka pamatu un pildit. Sodien, pieméram, ar clikgalas saut&jumu

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
Kartupelu pankukam:

800 grami kartupelu

10ola
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Sals, malti melnie pipari, majorans

1 kiploka daivina

Cepama ella

Cukgalas sautejums:

500 cukgalas filejas

1sipols

1 neliela sénu karba, konserveta

Sals, malti pipari, malta sarkana paprika
2 edamkarotes keCupa

Piegja:

Vispirms sautéjums:

Sagrieziet sipolu un apcepiet zeltaini brunus. Pievieno sagrieztu galu un labi apcepiet. Pievienojiet
sali, piparus, papriku, nedaudz kecupa, sénes un nedaudz tdens, ja nepieciesams

Pankukam:

Notiritos kartupelus sarivgjiet uz smalkas garen rives, pievienojiet olu, sali, saspiestu kiploku,
piparus un majoranu. Maisiet, laujiet kadu laiku nostaveties un uzkarseta panna ar nelielu
daudzumu ellas cepiet pankukas zeltaini brunas no abam puséem. Bet lielas, pa visu pannu.
GATAVSH

Vienkarsi kartojiet sautejumu pari pusei pankukas, parlokiet, parkaisiet ar sieru.

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




