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Fantasticka kombinacia chuti, ktora \/és dostane!

Budete potrebovat:
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Kuracie stehna

Trochu oleja

Cervenu mletu papriku

Trochu soli

Cherry rajCiny

Cierne olivy

Solamyl na zahustenie omacky

Postup:
Ocistené kuracie stehna ochutite solou a mletou ¢ervenou paprikou. Potrite malym mnozstvom

oleja, podlejte vodou a pecte pri teplote 200 stupnov asi 30 minut.

Ked uz su stehna skoro makke, oddeluju sa od kosti, pridajte k nim cele cherry rajCiny a pecte
esSte aspon 10 minut.

Ked su stehna upecené vyberte ich z pekaca spolu s rajcinami. Vypek, ktory vam zostal dajte na
panvicu. Do vypeku pridajte nakrajané Cierne olivy. Ak je potrebné trochu vody a malé mnozstvo
solamylu na zahustenie. Velmi kratko povarte, podla potreby dochutte solou.

HOTOVO!

Vyskusajte a dajte mi vediet ¢i vam chutilo!? Podavajte so zeleninovym salatom, zemiakovym
pyré alebo ryzou.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




