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Priprava tohto jedla vam zaberie minimum casu na pripravu a zjedené bude skoér ako staci
vychladnut.

Potrebujete:

Kuracie prsia 400 gr

4 vacsie zemiaky

Smotanu na Slahanie

vegetu, sol, mleté Cierne korenie

Tvrdy syr na struhanie

Maslo

Toto su ingrediencie na cca 4 porcie. Radim zdvojnasobit a bude aj na veceru.

Postup:

Nadobu na pecenie potrite maslom (cca 2-3 pol. lyzice), poukladajte na vacsie kocky nakrajané
kuracie prsia, pridajte trosku soli a mleté Cierne korenie. Zemiaky nakrajajte na vascie hranolky
(teda hranole), posypte vegetou, a ulozte na kuracie maso. Zalejte smotanou a pecte pri teplote
200 stupnov 50 minut. 2 minuty pred koncom pecenia posypte nastruhanym syrom. Podavajte s
kyslou uhorkou.

HOTOVO!

Ak to bude "manam” napiste mi.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




