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Hotové za par minut!

VyskusSajte stavnate kuracie kusky v lahkom cesticku!

Budu chutit celej rodine.

Vynikajuce s ryzou alebo zeleninovym salatom.

Su vyborné aj studené, ale toho sa nedockate! Zmiznu z taniera skor ako stihnu vychladnut.
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Budete potrebovat: (na 4 porcie)

2 kusy kuracich prs

sol

1 celé vajce

hladka muka

mlieko

olej

Na omacku:

1 Smotanu na Slahanie

100 gramov pokrajanych Sampinonov
Kari korenie

sol, mlete Cierne korenie, Cervenu papriku mletu

Postup:

Vo vacsej miske si najskor metlickou zarobte hustejSie cesticko z vajicka, hladkej muky a mlieka.
Pridajte trochu soli.

Kuracie prsia nakrajajte na rovnake male kocky a vlozte do pripraveného cesticka. Dobre
zamiesajte.

Na panvici zohrejte olegj a vkladajte po jednom kusky masa obalené v cesticku. Opecte z oboch
stran. Nepecte pridlho aby sa zbytocne nevysusili. Staci len do momentu, kym ziskaju zlatu farbu.
Omacka: Na panvici s olejom uprazte Sampinony. Zalejte ich smotanou. Ochutite solou, Kari
korenim a trochou Cervenej papriky. Miesajte kym sa smotana nezredukuje a vytvori jemnu hustu
omacku.

Hotovo!
Kuracie prsia ulozte na tanier a zalejte omackou. Vynikajucou prilohou méze byt dusena ryza,
zemiakoveé pyré alebo zeleninovy salat.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




