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Budete potrebovat len zopar surovin,15 minut casu a fantasticky obed je na stole.

Pripravte si: ( na 4 porcie)

500 gramov kuracej pecene

1 velku cibulu

1 por

2 hrusky

sol, mleté Cierne korenie, mletu papriku
trochu séjovej omacky, olej
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Vo velkej panvici s trochou oleja oprazte na kruzky nakrajanu cibulu. Pridajte ocCistené, nakrajané
pecCienky, mleté korenie a mletu papriku.

Pecienky na prudkom ohni restujte, nepodlievajte vodou! Ked budu skoro hotove pridajte na
pasiky nakrajany por. Na samy koniec pridajte nakrajane hrusky, uz len kratko osmazte, pridajte
trochu sojovej omacky a sol na dochutenie.

HOTOVO!

Podavajte s ryzou, zemiakovou kasou alebo len s Cerstvym chlebikom.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




