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Tento kolac asi mnohi z vas poznaju, ale POZOR, v tomto je jedna vyznamna zmenal!! Miesto
masla pouzijete JOGURT!
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Vyskusajte chut, ktora prekvapi.

Budete potrebovat:

350 gramov hladkej muky

125 gramov gréckeho jogurtu

100 gramov praskoveho cukru

0.5 dcl oleja

1 vajce

1/2 prasku do peciva

Stipku soli

koru z 1 citréna

1 pohar dzemu ( ja pouzivam borievkovy)

Postup je velmi jednoduchy:

VsSetky suroviny okrem dzemu dajte do misy a vypracujte z nich hladke cesto. Cesto zabalte do
folie a dajte na minimalne 30 minut do chladnicky.

Potom cesto vyvalkajte na pomucenej doske. 2/3 cesta vlozte do maslom potretej tortovej formy.
Potrite hrubou vrstvou dzemu. Ostatné cesto nakrajajte na rovnakeé pasiky a vytvorte na povrchu
dzemu mriezku. 1 pas pouzite ako lem na okraj torty. (Ja to robim tak, ze kruhovu tortovu obruc
pripevnim k spodnej casti az ked mam vsetko hotove))

Vlozte do vyhriatej rury na 180 stupnov a pecte 40 minut.

HOTOVO!

A je to fakt mnamka!!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




