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Sezona jahdd je v plnom prude a bol by hriech nevyuzit ich na fantasticky kolacik! Tento bude
expresne rychly, extrémne dobry a neuveritelne jednoduchy!

Budete potrebovat:

1 hrncek, salku 3 dcl ako odmerku!

2 hrnceky polohrubej muky ( ja pouzivam 1 hrnc¢ek hladkej a 1 hrnc¢ek hrubej muky)
1 hrncek krystaloveho cukru

1 sacok vanilkoveho cukru

1 sacok prasku do peciva

1 hrncek mlieka

1/2 hrnceka rastlinného oleja

3 vajcia

500 gramov jahdd

1 citron (pouzitjete z neho nastruhanu kéru)
Postup:

Vo velkej miske zamieSajte najskdr vsetky suché prisady: preosiatu muku, cukor, prasok do peciva
a vanilkovy cukor. Pridajte mlieko, olej, vajicka, citronovu koru z jedného citrona a vsetko
metlickou kvalithe zamiesajte.

Pripravte si plech na pecenie, ktory bud vymastite maslom a vysypte hrubou mukou alebo
pouzite papier na pecenie. Na pripraveny plech vylejte cesto a rovhomerne rozotrite. Naukladajte
pripravene jahody.

Pecte vo vyhriatej rure na 180 stupnoch 30 minut.
HOTOVO!
Posypte praskovym cukrom a bitka o posledny kusok kolaca sa moze zacat!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo
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