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Hovori sa mu aj Viedensky a je vynikajuci najma k reznu, ale aj k vyprazanej rybe. Pripravte si
kvalitné zemiaky, ocot a cibulu a ideme na to!
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Budete potrebovat: (na 4 porcie)

6 rovnakych, stredne velkych zemiakov

1 cibulu (mo6ze byt aj Cervena)

petrzlenovu vnat

zalievka: vyvar alebo bujon, sol, mleté Cierne korenie, trochu octu, lyzicku horcice, trochu cukru

Postup:

Zemiaky so supou dokladne umyte a uvarte v slanej vode.

Ked budu zemiaky makké osupte ich, ak je to mozné este za horuca a nakrajajte na kolieska.
Zalejte ich pripravenou horucou zalievkou, pridajte nakrajanu cibulku a petrzlenovu vnat a VELMI
zlahka ich obcas premiesajte. Nebojte sa dat zalievky skoro po povrch zemiakov. Finta je v tom, ze
horuca zalievka vsiakne do horucich zemiakov, ktoré posobenim skrobu zalievku krasne zahustia.
Budte trpezlivy, za cca 15 minut zemiaky nasiaknu zalievku a Salat bude fantasticky. nezabudnite
na obcasné premiesanie.

Priprava zalievky:

Uvarte 1 bujon (alebo pouzite vyvar), pridajte k nemu sol, korenie, trochu krystalovéeho cukru,
lyzicku horcCice a trochu octu. S tymito pochutinami sa pohrajte podla vlastnej chuti. Niekto ma rad
viac kyslé, iny menej.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




