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Neviem ako vy, ja mam najradsej rychle a jednoduché recepty. Tento je presne taky a vysledok

stoji za to. Tento kolac je jednoducho ze "manam” a na ranajky s kakaukom ze dovidenia! VSetko
zamieSate v jednej mise a mdzete piect!

Budete potrebovat:

200 gramov hladkej muky
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200 gramov krystaloveho cukru

50 gramov kakao

200 ml mlieka

100 ml olegja

2 celé vajcia

1 vanilkovy cukor

1 prasok do peciva

Postup:

Do velkej misy preosejte a zamiesajte vsetky suché suroviny: muku, cukor, kakao, vanilku a prasok
do peciva.

Pridajte ostatné suroviny: vajcia, mlieko, olej.

Vsetko metlickou kvalitne zamiesajte a vylejte do tortovej formy, ktoru predtym potriete maslom
a vysypete hrubou mukou.

Pecte vo vyhriatej rure presne 30 minut pri teplote 180 stupnov.

Hotovo!

Nechat vychladnut, posypat praskovym cukrom, uvarit kakao a rychlo zjest!

Maj typ: Ak mate doma kusok cokolady na varenie, pokrajajte ju na malé kusky a zamiesajte do
cesta pred tym ako ho vylejete do tortovej formy.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




