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Moja oblubena, rychla a chutna polievka.
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Pouzit do nej mozete mlady hrasok priamo so zahrady, ale aj hrasok konzervovany a pripravite ju
naozaj len za niekolko minut.

Budete potrebovat:
hrasok

trochu oleja

1 lyzicu hladkej muky
sol

trochu cervenegj mletej papriky
petrzlenovu vnat

Na halusky:

1 vajicko, sol

trochu hrubej muky
trochu vody

Postup:

V hrnci rozpalte trochu oleja, pridajte lyzicu hladkej muky a rychlo oprazte. Pridajte Cervenu mletu
papriku, zamiesajte a zalejte vodou. Pridajte malu konzervu hrasku alebo Cerstvy hrasok, osolte a
varte 5-10 minut, viac nie aby sa hrasok nerozvaril.

V miske si zarobte cesto na halusky s 1 vajicka, trochu hrubej muky, soli a trosku vody. Kvalithe
zamiesSajte. Cesto musi byt trochu tuhsie, nesmie sa liat. Naberajte cesto na velku lyzicu a malou

lyzicou pustajte do polievky halusky.

Povarte este chvilu. Ak halusky plavaju na povrchu, su uvarene. Ak je potrebné dochutte solou a
kvapkou Magi.

HOTOVO!
Podavajte posypané petrzlenovou vhatou.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo
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