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Jednoducha, rychla, mnamkova!
Hotova za 5 minut!

Holandska omacka sa dnes uz da kupit hotova, ale predsa len domaca je domaca! Je vela
spdsobov pripravy, ja pouzivam tento maj, overeny, spolahlivy a rychly!

Budete potrebovat:

2 vajecné zltka

1 citron

sol, mleté Cierne korenie
50 gramov masla

Postup:

Do vysokej nadoby vlozte Zitka, trochu citrénovej stavy (opatrne), sol, mleté cierne korenie a
rozslahajte ru¢nym ponornym mixérom.

Zohrejte maslo tak aby sa rozpustilo. Nevartel!

Horuce maslo pomaly (I!)) a postupne lejte do Zitok a stale mixujte. Ked je omacka dobre
rozmixovana ulozte do chladnicky. V chlade trochu zhustne a bude mat prijemnu kréemovu
konzistenciu a vybornu chut.

Pouzit jJu mozete studenu na Sparglu, grilované maso aj na ryby.

Jaju s oblubou pouzivam aj zmiesanu so smotanou na zapekané maso alebo zeleninu. V
chladnicke vam vydrzi zatvorena v pohari aj jeden tyzden.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




