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Poznate ten pocit, ked je treba varit, hladna rodina ¢aka a vam sa nechce? Po vikende sa velmi
nechcelo ani mne, tak to bolo dnes na rychlovku! Privarok hotovy za 10 minut! K tomu dobry
chlebik a len sa tak "zaprasilo”. Vyskusajte! je to naozaj rychle a velmi dobré.

Budete potrebovat: (pre 4 osoby)
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2 pohare (alebo konzervy) zavaranej bielej fazulky

1,5 dcl mlieka

1 lyzicu zemiakoveho skrobu Solamyl alebo hladka muka
trochu soli alebo vegety

2 lyzice octu

1 lyzicku krystaloveho cukru

Postup:

Fazulku dajte do hrnca, pridajte asi 1,5 dcl mlieka, v ktorom ste rozmiesali skrob alebo muku.
(Namiesto mlieka mdzete pouzit aj sladku smotanu.)

Privedte do varu a miesajte kym nebude mat omacka spravnu hustotu. Ak je riedka pridajte v
troche vody rozmiesany skrob alebo naopak ak je husta prilejte mlieko. Ochutte solou, octom a
krystalovym cukrom. Netreba varit dlho pretoze sterilizovana fazulka je uz uvarena.

HOTOVO!

K privarku mozete podavat vajicko upecené v paprike, tak ako ja alebo mdozete dat vajicko varene,
pripadne parky.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




