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MJQj prvy recept, ktory som uverejnil na tejto stranke boli "Hugove zemle®.

Aj mna, ako mnohych z vas prinutila karanténa piect vlastneé pecivo. Mam rad aj Cierny zemiakovy
chlieb, ale k tomu som sa eSte nedopracoval.

V kazdom pripade mi ale chuti aj biele pecivo.

Dnes som vyskusal ten isty recept ako na "Hugove zemle" len som ho trochu pozmenil a vyslo to
super!! Takze odporuc¢am vyskusat.
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Dodrzte presne cely povodny recept na zemle (najdete ho na tejto stranke) a urobte v nom tieto
malé zmeny:

Pridajte do cesta 1 Zltok

Nechajte cesto kysnut o 15 minut dlhsie

Vykysnuté cesto rozdelte na 3 rovnake Casti a jemne vyformujte do tvaru sendvica. Neodporuc¢am
po vykysnuti eSte cesto miesit!

Posypte cesto hrubou morskou solou a kminom.

Urcite to vyskusajte, stoji to za to!!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




