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Milujú ich všetci. Deti aj dospelí. Na sladko, na slano, ako len chcete! "manam".
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Budete potrebovať: (4 porcie)
� Domáce slíže. Nájdete ich v recepte "Pravé talianske domáce cestoviny".
� Hrudkovitý tvaroh 250 gramov
� 2 žĺtka
� Práškový cukor (alebo soľ, ak ich máte radi na slano)

Postup:
Cestoviny uvarte v osolenej vode.
Tvaroh jemne zamiešajte so žĺtkami a cukrom (alebo soľou)
Uvarené cestoviny zmiešajte s pripraveným tvarohom a môžete servírovať.
HOTOVO!

Dobrú chuť priatelia!

Váš Hugo.


