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Luxusna dobrota pre milovnikov darov mora. Staci vam naozaj par minut a nezabudnutelné jedlo

bude pripravene.

Budete potrebovat: (na 2 porcie)
200 gramov ocistenych kralovskych kreviet
3 struciky cesnaku
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2 malé feferonky
1/2 dcl konaku
petrzlenovu vnat
olivovy olgj
trochu soli

Postup:
Na panvici rozpalte olivovy olej cca 1 dcl. Pridajte krevety, trosku soli, 3 hakrajané struciky

cesnaku, nakrajanu petrzlenovu vhat a nakrajané feferonky. Zalejte konakom a smazte vsetko na
prudkom ohni maximalne 2 minuty. (Krevety mozete pripravit aj vo vyhriatej rure na 250 stupnov.
dajte vsetko do malej hlinenej nadoby a pecte. Pozor! Nie dlho aby sa krevety nevysusili.)

HOTOVO!
Uz len nakrajat chrumkavu bagetu, ktoru si budete namacat do fantastickej Stavy a zajedat
vyborné krevety.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




