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Slubena torta je tull! Tento recept som si vymyslel a robil uz vela krat. Kombinacia chuti sladkého
krému a slaného makkeho syra je vynimocna. Vyskusajte!

Budete potrebovat:
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Na korpus:

3 vajcia

100 gramov krystaloveho cukru
1 vanilkovy cukor , 1/2 kypriaceho prasku
100 gramov hladkej muky

1 polievkovu lyzicu kakaa

4 polievkove lyzice oleja
trochu masla a hrubej muky

Na plnku:

80 gramov masla

150 gramov praskoveho cukru
200 gramov syra Philadelpia

4 polievkove lyzice kakaa

1 dcl sladkej smotany

Na vrch torty:

2 hrusky

Priprava korpusu:

Vyslahajte v mixéri do peny 3 celé vajcia, 100 gramov krystaloveho cukru a 1 vanilkovy cukor.
Pridajte 100 gramov preosiatej hladkej muky, 1 polievkovu lyzicu kakaa, polovicu prasku do peciva
a 4 lyzice oleja.

Vsetko zlahka vymiesajte, vylejte do maslom vymastenej a hrubou mukou pomucenej tortovej
formy.

Pecte v predhriatej rure na 180 stupnov 15 minut.

Priprava kréemu:

V mixeri vymiesajte do hladka 80 gramov masla a 150 gramov praskoveho cukru. Pridajte 4
polievkove lyzice kakaa. Postupne zamiesSajte 200 gramov heochuteneho syra Philadelphia. A na
koniec 1 dcl sladkej smotany, ktoru pomaly nalejte do plnky a potom miesajte maximalne 2
minuty.
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Priprava hrusiek:

2 hrugky osUpte a prekrojte pozdizne kazdu z nich na 6 rovnakych casti. Odstrante jadra. Zalejte
vodou, pridajte 2 lyzice krystaloveho cukru a varte 5 minut. Potom hrusky vyberte na tanier a
nechajte vychladnut. Najlepsie su tvrdé hrusky s hrubou kozou. (Mézete samozrejme pouzit aj
hrusky zavaraneé).

Tortovy korpus pokvapkajte vodou, v ktorej sa varili hrusky (alebo kompdtovou stavou). Na korpus
natrite rovnomerne hotovu plnku. Na vrch naukladajte uvarené, vychladnuté hrusky (alebo
zavarane) a posypte povrch torty nasekanymi pistaciovymi orechmi. ( toto robim jednoducho tak,
e olupané orechy dam do sacka a ticikom na maso ich jednoducho rozbijem.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




