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Jednoduchy, rychly, vynikajuci recept, ktory zvladne aj zaciatocnik. Sucha, citronova torta je
vyborny dezert, ktory mozete poliat vanilkovym pudingom a ozdobit ovocim alebo podavat len

samotnu k rannej kave! "Manam'! Ja som to k rannej kave nestihol lebo sa za nou kratko po
dopeceni len tak zaprasilo.

Budete potrebovat:
4 vajcia
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Koru z jedného citrona

200 gramov krystalového cukru
120 gramov masla

100 gramov Solamylu

180 gramov hladkej muky

1 prasok do peciva

Postup: (cesto modzete pripravovat v mixeri alebo v miske len s ru¢nym slahacom)

Do nadoby dajte 4 vajcia. Nastruhajte koru z 1 citréna a premiesajte mixerom.

Pridajte krystalovy cukor a Slahajte aspon 4 minuty.

Pridajte po kuskoch maslo a opat premiesajte.

Pridajte 100 gramov Solamylu, premiesajte. Potom 180 gramov muky a 1 prasok do peciva. ESte
aspon 2 minuty kvalitne premiesajte.

Pripravte si klasicku tortovu formu. Vymastite spodok maslom a vysypte mukou alebo pouzite na
spodok papier na pecenie. Boky natierat nemusite. Cesto vylejte do tortovej formy, zlahka
rozotrite ( cesto je trosku hustejsie) a dajte piect na 180 stupnov cca na 30 minut. Po 20 - 30
minutach skontrolujte Sparatkom Ci je cesto upecené, ak nie pecte este zopar minut naviac. Ja
som do cesta prihodil zopar cokoladovych zrn, ale musim priznat, ze to bolo trochu zbytocne.
Cokolada sa mi k tej fantastickej citronovej voni a chuti prilis nehodi. Ale vyskusal som.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




